BODEGAS y VINEDOS

Variedad de uva: Garnacha

Grape variety: Garnacha

Crianza: No tiene / Elaborado mediante el tradicional método de “sangrado” y
{l . . . .

> fermentacion a baja temperatura para conservar todas sus caracteristicas varietales.

Ageing: no ageing / Elaborated using the traditional method of “bleeding” and
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fermentation at low temperatures, in order to preserve all of its idiosyncrasies intact.

@ Vista: Intenso color rosa brillante, gran vivacidad.
—

Appearance: Intense bright pink colour, highly vivacious.

Q}s Nariz: Muy afrutado, de gran persistencia aromdtica. Su aroma evoca _frutas

rojas, con marcadas notas de fresas y frambuesas.

Avroma: Very fruity, with a particularly persistent aroma. Bursting with
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aromas of red fruits, with distinctive strawberry and raspberry notes.

e R o 1 i L que s ol ~<aw" Gusto: Fresco y sutil, primaveral con sabor a fresas. Redondo y equilibrado.
lumaron Flavia Olimpia. Afios mis tarde, su espiriw de [ N
y tifco fe el inicio de una estirpe familar dedicics Largo y muy agradable en paladar.

termay a su fruto més preciado, la uva. Hoy, sus descendicnc

R o s Bodegs con s onie Palate: Fresh and delicate, with a strawberry taste, while evoking sensations of

i Fieles a nuestro origen . .
b, spring. Round and balanced. Long-lasting taste and very pleasant on the palate.
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Marvidaje: Ensaladas, pastas y arroces, carnes blancas, pescado y mariscos.

Compliments: Salads, pastas and rice, white meat, fish and shellfish.

NOTAS

Av. Rio Aragén, 1 - 31490 Caseda (Navarra) - Espafia | Pol. Agustinos ¢/G s/n - 31013 - Pamplona (Navarra) - Espafia
Tel.: +34 948 186 262 - Fax: +34 948 186 565 - export@bodegasolimpia.com

www.bodegasolimpia.com
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